
Alle Gerichte werden frisch zubereitet – bei Engpässen bi�en wir um Ihr Verständnis.

19,50

mit Vollkornnudeln, getrockneten Tomaten,
Oliven, spanischer Wurst, pikanter Tomatensauce,
Knoblauch und Schafskäse überbacken

NUDELAUFLAUF

18,50

mit Kartoffeln, Paprika und Brokkoli,
in cremiger Sahnesauce mit Käse überbacken

GEFLÜGELAUFLAUF

17,00

leicht Pikant mit Cherrytomaten, Knoblauch,
Oliven, Olivenöl, Thymian, Tomatensauce und Brot

HIRTENKÄSE-PIKANT

17,50
mit Kräutersauce

SPINAT-HIRTENKÄSE-
KARTOFFELAUFLAUF

16,50
mit Käse überbacken in Champignon-Sahnesauce
KARTOFFELAUFLAUF

AUFLÄUFE

19,50 €
mit Pfannengemüse, Ofenkartoffeln,
Rote-Bete-Hummus und Salatbeilage

GEGRILLTE AVOCADO

17,00 €
mit Preiselbeeren, Brot und Salatbeilage
GEBACKENER HIRTENKÄSE

18,50 €
mit Vollkornnudeln, getrockneten Tomaten,
Spinat und friমertem Tofu

TOFU-TOMATEN-PASTA

SPEZIALITÄTEN

10,50
mit Schwarzbrot, Sahne-Meerreমch und Bu�er
MATJES-HÄPPCHEN

12,00
mit Honig-Senf-Sauce

RÄUCHERLACHS-TATAR AUF
KARTOFFELTALER

9,50
mit Brot, Sesampaste und Olivenöl
ROTE-BETE-HUMMUS

8,50
mit geröstetem Knoblauchbrot, Zwiebeln
und Petersilie

TOMATEN-BRUSCHETTA

10,00
mit Ziegenkäse, Honig, Rosmarin und Walnüssen
ROTE-BETE-CARPACCIO

5,50
mit Knoblauchsauce, Salsa-Sauce
oder Rote-Bete-Hummus-Sauce

BROTKORB

VORSPEISEN

12,00
mit gebackenen Mozzarella
TOMATENSALAT

18,50
mit Avocado, Ziegenkäse, Walnüssen und
Himbeer-Vinaigre�e

WILDKRÄUTERSALAT

6,50KLEINER GEMISCHTER SALAT

SALATE

8,00PILZRAHMSUPPE

9,00
mit Paprika und Pilzen
RINDERGULASCHSUPPE

SUPPEN



Alle Gerichte werden frisch zubereitet – bei Engpässen bi�en wir um Ihr Verständnis.

Sie planen einen Geburtstag, ein Weihnachtsessen, 
Ostern oder eine besondere Veranstaltung?

Bei uns finden Sie den perfekten Rahmen für Ihre 
Feier! Ob in gemütlicher Runde mit Familie und 
Freunden oder als festliches Event – wir verwöhnen 
Ihre Gäste mit leckeren Speisen, herzlicher 
Atmosphäre und individuellem Service.

Lassen Sie uns gemeinsam Ihre Feier unvergesslich Lassen Sie uns gemeinsam Ihre Feier unvergesslich 
machen!

FEIERN & GENIESSEN

6,00
hausgemachter Kuchen
unser Service informiert Sie gerne

TAGESKUCHEN

9,00TIRAMISU DER WOCHE

9,00
mit Früchten und Sahne
BLAUBEER-CHEESECAKE

9,50
(Apfel-Zimt-Kompo�) mit Vanilleeis
APPLE-CRUMBLE

DESSERTS

29,50
mit Ofenkartoffeln, Kräuterbu�er und Salatbeilage
RUMPSTEAK

21,50
mit Hähnchenbrustfilet in Joghurt mariniert,
Kräutersauce, Ofenkartoffeln, Sour Cream
und Salatbeilage

DAS CALMA HÄHNCHEN

30,50
mit Rind-, Puten- und Schweinefleisch, dazu
Ofenkartoffeln mit Sour Cream und Salatbeilage

GRILLPFANNE

23,50
mit Rinderstreifen auf Kartoffeltaler, Sauce Béarnaise,
Cherrytomaten, Koriander-Lime�en-Vinaigre�e
und gemischter Salat

BEEF BOWL

19,50
mit Champignons in Sahnesauce,
dazu Pommesfrites und Salatbeilage

HÄHNCHENGESCHNETZELTES

19,50
mit Pommesfrites, Tzatziki und Salatbeilage
HÄHNCHEN-GYROS

24,50
mit Ofenkartoffeln, Sauerrahm, Kräuterbu�er
und Salatbeilage

HOLZFÄLLERSTEAK ca. 400 g - 450 g

FLEISCHGERICHTE

18,00
mit Bratkartoffeln und Salatbeilage
BRATHERING

21,00
mit Rotbarschfilet, Gemüse und Kartoffeln in
Béchamel-Kräuter-Sauce
Auf Wunsch mit Käse überbacken (+1,50)

FISCHAUFLAUF

28,50
mit Nordseekrabben, Bratkartoffeln und Gurkensalat
SCHOLLENFILET-BÜSUMER

25,50
mit Bratkartoffeln, Speckwürfeln und Gurkensalat
SCHOLLENFILET-FINKENWERDER

17,50
mit Bratkartoffeln, 2 Matjesfilets  und
Hausfrauensauce (Apfel und Zwiebel)

MATJES HAUSFRAUENART

FISCHGERICHTE


	Speisekarte - A4 + 3 mm Rand
	Speisekarte 2 - A4 + 3 mm Rand

